
W E I H N A C H T L I C H E S  B U F F E T

2 7 .  N O V E M B E R  &  1 6 .  D E Z E M B E R   2 0 2 6 
B E G I N N  :  1 7 : 3 0  U H R

~VORSPEISEN~
Scheiben vom Schweinerücken | Gemüse-Pilzsalat

Rote Bete Carpaccio | Ziegenkäse | Petersilie | Himbeerdressing 

Trauben-Spitzkohlsalat

Feldsalat | Walnuss-Vinaigrette

Zwiebelkuchen | Apfel-Tomaten Chutney

Backstubenbrot- und Brötchen | Kräuterbutter | Datteldip

~HAUPTSPEISEN~
Hirschgulasch | Preiselbeersauce

Sauerbraten vom Rind | Rübenkrautsauce

Vegane Kürbislasagne

Kürbis-Chia-Bratling | Rosenkohl-Steckrübengemüse 

Apfelrotkohl

Möhrengemüse

Serviettenknödel

Spätzle

~DESSERT~
Schokoladen-Lebkuchenmousse | Kirsche

Bratapfel-Tiramisu

Käseauswahl vom Brett | Kürbis Chutney | Pumpernickel

39,50 €
pro  Person
zzgl. Getränke




